
 

1       de Crémant d’Alsace 

 

 

 

 

 

Ballotine de canard au foie gras 

Gelée griottine et petit pain de campagne 

 

Auxerrois Arthur Metz 

 

 

 

   Cœur quasi de veau en cuisson de sept heures 

   Mousseline de carottes miel 

   Légumes maraîchers 

   Pommes allumettes 
Bordeaux Château Pontet Nivelle 

 

 

 

Gourmandise glacée  

« vanille caramel beurre salé framboise » 

Coulis de fruits rouges 

 

 

 

Café 


